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Apéritif 

Amuses bouche maison 
 

Salade du berger 
(Salade verte, tourte au fromage, noix…) 

 
Méchoui d’agneau 

Flageolets 
 

Plateau de fromages  
 

Dessert maison 
 
Café 

 
Vin d’Orléans à volonté 

MMMéééccchhhooouuuiii   ààà   lllaaa   FFFeeerrrmmmeee   

 
Apéritif 
 

Tourte maison au fromage 
 

Grillades d’agneau / Estoufade 
(Pommes de terre, lardons, échalotes) 

Ou 
Sauté d’agneau au vin d’Orléans 
Brebigot (purée à la tomme fraîche) 

 
Plateau de fromages  

 
Dessert maison 

 
Café 

Vin d’Orléans à volonté 

MMMeeennnuuu   ddduuu   rrraaannndddooonnnnnneeeuuurrr   

 au départ de la petite ferme 
Chemins de randonnée 

 à 4 km 
Château de la Ferté St Aubin 

 02 38 76 52 72 
 à 12 km 

Parc floral d’Orléans la Source 
 02 38 49 30 00 
 à 12 km 

Domaine du Ciran 
 02 38 76 90 93 

  
Renseignements touristiques 

OTSI La Ferté st Aubin 
 02 38 64 67 93 

Tous les jours de début avril à fin septembre 
 
Fermé le lundi 
Fermeture annuelle : Août 
Conditions : 
Minimum : 40 adultes 
Maximum : 80 personnes 
Possibilité de visiter la bergerie (visite gratuite) 
Tarif : 32 € - ½ tarif : moins de 12 ans 
Apéritif et boissons comprises 

Toute l’année, à l’exception du week-end 
d’octobre à mars 
Fermé le lundi 
Fermeture annuelle : Août 
Conditions :  
Minimum : 20 personnes 
Maximum : 80 personnes 
Possibilité de visiter la bergerie (visite gratuite) 
Tarif : 26 €- ½ tarif : moins de 12 ans 
Apéritif et boissons comprises 

Vous pouvez passer 
l’après-midi à la 
ferme( jeu de boules, 
de cartes ou autres 
activités de votre 
choix) 


